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Quindici indirizzi fuori dal comune

ono in aumento i piccoli

produttori di gastrono-
S mia che ricercana l'eccel-

lenza coniugando tradi-
zioni regionalie gusti di oggi. Ne
segnaliamo 15 in tutta Italia.

SCARPATI di Piero Scarpati, Vil-
laBortolomea / Legnago (Vr), tel.
0442.637311. Dolci di pasta di
pandoro ma a forma di tacchi-
no: nati per il mercato Usa, so-
na richiestissimi anche qui.

WOLF di Gluseppe Petris, Sauris
(ud), tel. 0433.86054. || famoso
prosciutto; ma anche speck,
cacciatorini, pancetta e altre
speclalita nell'affumicatura.

TENUTA CASTELLO
dei Fratelli Vercelloni,
Desana (Ve), tel.
0161.253352. Riso di
ottima qualita: S
Carnaroli, Via-  Riss (2
lene nano e Ar- -
borioc mondati
a mano, oltre a
pasta fatta con
farina diriso.

LAZZARINI di
Marino Lazzarini-
Dolber Bergamo,
tel. 035.531777.
Ha 150 anni |'a-
ﬁendachepmdu:edeilﬂnsem-
ramelle sfuse, dure o gommose,
liquirizie e altre ghiottonerie.
Un elegante negozio nel centro
diBergamo.

GIOACCHINO PALESTRO di
Gioacchino Palestro, Mortara
(Pv), tel. 0384.93570. Tutto cid
che si pud fare con |'oca: sala-
me, prosciutto, fegato, paté
aromatico, petto stagionato...

£ TRI CAFFE di Giancarlo Aneri,
Serravalle Pistoiese (Pt), tel.
0573.919103. |l caffé, tostato con
legnod'acacia, fuservitoal Gy di
Napoli, ed & distribuito in oltre
mille ristorantidituttoil mondo.

GIUDITTA di Vittorio e Annama-
riaFinl, Modena, tel. o5g9.582207.
Gia proprietari della Fini, con il
nuovo marchio producono spe-
cialita emiliane, come i tortelli-

nl, in laboratori artigianali.

GUFFANTI di Carlo Fiori, Arona
(No), tel. 0322.47222. Il pronipo-
te del fondatore continuaa cer-
care e affinare | migliori for-
maggi. Soprattutto gorgonzola
naturale, ma anchetoma, bitto,
taleggio, raschera...

ARTE DEL CIOCCOLATO di Ro-
berto Catinari, Agliana (Pt), tel

o574.718506. Notissimo il cioc-
colatoin formadiattrezzida la-
voro o di simboli, ma anche i
cioccolatini al peperoncino.

MANCIANTI di Faliero Mancian-
ti, Magione (Pg), tel. o7s8.

‘h_‘i

476045. Nei pressi del Lago Tra-
simeno, |'azienda & famosa per
I'olio affiorato; olive raccolte a
mano, lavorazione a freddo.

LATINI di Carlo Latini, Osimo
(An), tel.o71.7819768. Diversi
formati di pasta secca di grano
duro di alta qualita. Lavorazio-
ne con trafile di bronzo.

LA NICCHIA di Giovanni Busetta,
Contrada Scauri Basso - Pantelle-
ria (Tp) , tel. 0g23.912968. | pre-
giati capperilocali vengono con-
servatisottosalamoiaosaleori-
dotti in pasta.

ANTICA MACELLERIA FALORNI
di Stefano Bencista, Greve in
Chianti (Fi), tel. o55.853029. Da
bavinidella pregiata razzachia-
nina le famose fiorentine, co-

statee artri_ta__néh

AZIENDA AGRICOLA MORE-
5E Sant'Antonio di Ponteca-
gnano (Sa), tel. 089.383268.
Producono |a richiestissima
mozzarella di latte di bufala,
che qui ha la Dep (Denomi-

nazione di origine protetta).

BONAVENTURA MASCHIO
di Italo Maschio, Gaiarine
(Tv), tel. 0434.75661. 1| pro-
dottodipuntaéPrime Uve,
un delicato distillatoche, a
differenza della grappa,
viene ottenuto dagli acini
e non dalle vinacce.

Mariella Tanzarella

capitolo della gastromania:
quello che vuole la cucina, per
dirla con Petrini: «Come il luo-
go dell'identita di un popolo
che & piil radicata nel gusto che
nel linguaggio: sono i saporiei
cibi tramandati dalle nonne o dalle madri a fare di noi
quello che siamo=. E allora, ecco i nuovi antropologi del-
la forchetta censire e incensare sapori perduti, fino a
chiedere che si salvino patrimoni nazionali come il sala-
me di San Benedetto, cotto sotto le ceneri, o il granone
di Lodi, esaltato da Casanova e Dumas.

L'Italia & piena di tesori da salvare, affermano Petrini
e i suoi, e perderli sarebbe come far crollare la Torre di
Pisa o cancellare | concerti di Vivaldi. E, senza paura di
esagerare, scrivono nel loro manifesto (1"Arca del Gu-
sto”, appunto): «Se questi prodotti verranno meno, non
solo la nostra quota di piacere sensoriale sara fortemen-
te ridotta, ma la societd intera subira un depaupera-
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mento culturale». | prodotti tipi-
ci, aggiunge Corrado Barberis, di-
rettore dell’lstituto Nazionale di So-
ciologia Rurale: «Sono messaggi cultura-
li lanciati dalle piccole comunita attraver-
so il tempo per riconoscere e farsi riconosceres».

Salvate il lardo di Colonnato!
RA ILSERIOEL'ASSURDO NON POTEVA MANCARE UNA BEL-
la commissione governativa: la presiedera Massi-
mo Montanari, storico medioevista esperto in tradi-
zioni culinarie, e la vuole la presidenza del Consiglio
che ha chiamato a farne parte i ministeri dell'Agricoltura,
del Commercio Estero, della Sanita e dei Beni Culturali. La
missione & quella di stilare una lista di prodotti da salvare e
far si, come spiega Petrini, che «il lardo di Colonnato, oggi
prodotto soltanto da tre artigiani, fra qualche anno lo fac-
ciano in venti», Naturalmente lo stesso vale per altre glorie
nazionali come il Bettelmatt, rarissimo formaggio »



